LE PROJET EXTRAORDINAIRE DE CHATEAU LARRIVET HAUT-BRION

CETTE PROPRIETE HISTORIQUE DE LEOGNAN LANCE UN PROGRAMME DE VITIFORESTERIE UNIQUE PRESENTE COMME UNE SOLUTION AU CHANGEMENT CLIMATIQUE.

rois croupes de graves rangées
les unes contre les autres
constituent Chiteau Larrivet
Haut-Brion. Ce domaine de
plus de 200 ans, propriété de
Philippe Gervoson et de ses trois filles,
joue la carte de la discrétion, L'équipe
qui le dirige est bien rodée. On y retrou-
ve Bruno Lemoine, un ingénieur agro
nome qui a roulé sa bosse en Chine, ou il
fut un des plonniers de la viticulture
dans les années 1980, puis a Chéitean
Montrose, Chiteau Lascombes, chez
Martell, avant de s'installer ici, il y a sei-
ze ans. A ses cOtés, Charlotte Mignon,
directrice du développement et cenolo
gue, est arrivee dans la proprieté comme
maitre de chai il v a trois ans, aprés avoir
ceuvreé a Chiteau Léoville Poyferre.

«A Larrivet Haut-Brion, avec nos
60 hectares de rouge et nos 8 hectares de
blanc, nous essayons de faire la syntheése
entre la philosophie bourguignonne du
terroir et 'art de I’ bordelais,
tout en espérant produire de bons volu-
mes, explique Bruno Lemoine. Le caber -
net sauvignon est le cépage qui exprime le
miewx notre terroir. Mais le cabernet franc
apporte de la fraicheur et du dynamis-
me. » Un peu de merlot entre aussi dans
la compoaosition du grand vin. La proprié-
¢ teste divers contenants : des barri-

ques, des ceufs de vinification, des globes
en verre... « Nous faisons des vins pour la
table, pas des bétes de concours », résume
Bruno Lemoine. « 2019 est la meilleure
expression de ce qu'on veut faire aujour-
d’nd, avec ume expression miire, aroma-
tique, pleine d'élégance, de la fraicheur et
des tanins qua tienment le vin», reprend
Charlotte Mignon. Un vin qui a un po
tentiel de garde de dix ou quinze ans.
Pour un prix qui oscille entre 40€ et
45 €. Le domaine n'est pas bio «car nous
refusons notamment 'usage du cuivre et
la multiplication des passages dans les vi-
gnes, continue Bruno Lemoine. Er puis
aussi parce que nous travaillons avec une
contrainte économique. Cela ne nous em-
péche pas d'étre super exigeants. » L'art
de ménager la chevre et le chou,

Circuit de visite

cenotouristique

Le chiteau s'est lancé un defi : anticiper
les contraintes futures, notamment cli-
matiques, pour continuer a faire un
grand vin. Jusque-la, rien de trés nou-
veau. En revanche, la solution proposée
est singuliere. « Nous allons arracher
12 hectares rachetés en 2009, soit 17
du vignoble, pour les replanter. Car la
production y est trop décevante au re-
gard des belles graves profondes qu'on y

Trols cents Paulownias elongata
vont étre planteés dans la parcelle
(vue d'ortiste). Ces arbres sont
des puits a carbone et ils produisent
de I'humidité jusqu'a 38",

trouve. Sur ces 12 hectares, nous avons
un projet de vitiforesterie », explique
Bruno Lemoine. Et Charlotte Mignon de
préciser : « Tous les 25 rangs, nous al-
lons condamner 3 rangs de vigne et nous
planterons des haies composées d'une
vingtaine d'especes endemiques : chéne,
noisetier, chévrefeuille, sureau... Ces es-
sences absorbent le déréglement climati-
que et s"adaptent en temps réel. »
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Plus spectaculaire encore : 1'équipe
va planter dans la parcelle 300 Pau-
lownias elongata, un arbre qui peut
monter jusqu'a 10 metres de hauteur
en cing ans. « Car le paulownia est un
puits a carbone qui, avec ses grandes
feuilles, peut absorber dix fois plus de
dioxyde de carbone que les autres ar-
bres, insiste Bruno Lemoine. En outre,
il produit de 'humidité jusqu'a une
température de 38 C. Il dispose aussi
de racines profondes qui font remonter
l'eau par capillarité. Nous allons faire
une canopée qui fera une ombre diffuse.
Personne n'a jamais testé cela. » Pour
mener 4 bien ce projet, I'équipe de
Larrivet Haut-Brion s'est entourée de
spécialistes, comme |'entreprise
Biospheéres, qui multiplie des projets
environnementaux, et de 'associa-
tion Arbres et Paysages en Gironde.
Le résultat promet d’étre spectaculai
re. La propriéte prévoit deja de l'inte-
grer dans un circuit de visite cenotou
ristique du domaine. Rendez-vous
dans dix ans. Pour le vin, il faudra
peut-étre attendre un peu plus :
« L'objectif est de récolter sur ce terroir
de graves des raisins de haute qualite
qui entreront dans notre grand vin d’ici
quinze a vingt ans », confirme Bruno
Lemoine. = S.R
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